DINING WEEK 2018

Traditionen tro var vi pa
Dining Week sammen med
Judith & Jan. I ar havde vi
valgt Charlottehaven. Det
fortred vi pa ingen made.

Smag, servering omgivelser
var super. Vi anbefaler stedet
til andre.



Ferosk laks roget Bavette af Saltet karamel

pa kirebartrae limousinekvag Chokolade * hassel-
Jordskokker * selleri * Skorzoneredder * kal * nodder * solbzer *
asier * dild * sort hvidleg * sauce af timian

muslingecreme lang peber



Glas Cava Brut Especial
Bodegas Naverron, Spanien

DINING WEEK MENU

Faerosk laks roget pa kirsebaertrae
rdskokker - selleri - asier - dild

muslingecreme
Bavette af limousinekvaeg
skorzonerredder - kal - sort hvidleg

sauce af lang peber

Saltet karamel

chokolade - hasselnedder - solbeer - timian

VINMENU

kr. 200

Gruner Veltliner “von Stokstal”
Ecker & Eckhof, Wagram, @strig

Poggiotondo - Chianti DOCG
Toscana, Italien

Chateau du Mont - St. Croix du




